Typ szkoty: Technikum - 5-letni okres nauczania

Tygodniowy rozkiad zaje¢ dla klasy 1 TZU

117

Zawdd: Technik zywienia i ustug gastronomicznych; symbol 343404
Podbudowa programowa: szkota podstawowa
Kwalifikacje:

K1

Przygotowanie i wydawanie dan (HGT.02.)

K2 Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych (HGT.12.)

od roku szkolnego 2021/2022

Klasa
| N m [V Liczba godzin
Lp Obowigzkowe zajecia edukacyjne = § = § = § = § = § w“éig:gg:z;’;‘i’m Uwagi do realizacji
qé S qé S qé S né = GE’ = okresie nauczania
I I T I T A - - (T
Obowiazkowe zajecia edukacyjne w zakresie podstawowym
1 |Jezyk polski 3 3 3 3 3 3 3 4 4 16
2 [Jezyk angielski 2 2 2 2 2 2 3 3 3 12
3 |Jezyk niemiecki/rosyjski 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 8
4 |Filozofia 1 1 1
5 [Historia 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 8
6 |Wiedza o spoteczenstwie 1 1 1 1 2
7 |Podstawy przedsigbiorczosci 1 1 1 1 2
8 |Geografia 2 2 2 2 4
9 [Biologia 1 1 1 1 1 1 1 1 4
10 |Chemia 1 1 1 1 2 2 4
11 |Fizyka 1 1 2 2 1 1 4
12 [Matematyka 2 2 2 2 3 3 3 3 4 4 14
13 |Informatyka 1 1 1 1 1 1 B
14 |Wychowanie fizyczne 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 15
15 |Edukacja dla bezpieczenstwa 1 1 1
16 | Zajecia z wychowawcg 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 5
Razem przedmioty w zakresie podstawowym| 20 20 21 21 23 23 21 21 18 18 103
Przedmioty w zakresie rozszerzonym oraz uzupetniajace
1 |Biologia rozszerzona 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 6 tacznie na rozszerzenie i przedmiot
2 | Techniki liczenia - przedmiot uzupetniajacy 2 2 2 uzupetniajacy 8 godzin
taczna liczba godzin| 3 1 1 1 1 1 1 2 2 8
Ksztatcenie zawodowe
1 [Bezpieczenstwo i higiena pracy (HGT.02.) 1 1 1
2 |Bezpieczenstwo i higiena pracy (HGT.12.) 1 1 1
3 |Podstawy gastronomii 4 4 4 4 2 2 10
4 |Jezyk angielski zawodowy (HGT.02.) 1 1 1
5 |Jezyk angielski zawodowy (HGT.12.) 1 1 1 Zajscialteoretyczne
6 |Maszyny i urzadzenia w gastronomii 1 1 1
7_[Podstawy zywienia czlowieka 1 1 1 1 1 1 3
8 |Organizacja produkcji gastronomicznej 3 3 3
9 |Ustugi gastronomiczne 1 1 4 4 5
10 | Przepisy ruchu drogowego 2 2 2 *)
tgczna liczba godzin zajeé teoretycznych| 7 7 5 5 6 6 10 10 0 0 28
Przedmioty w ksztatceniu zawodowym praktycznym
1 |Przygotowanie i wydawanie dan 1 1 2 2 3
Pracownia _planqwania zywienia i produkcji 1 1 3 3 4 Zajecia praktyczne
gastronomicznej
3 [Zajecia praktyczne 1 1 4 4 )
1|Pracownia carvingu 2 2 2
2|Pracownia baristyki 2 2 2 (*) Godziny bedace réznicg miedzy suma godzin
3[Pracownia obstugi kelnerskiej 3 3 3 obowigzkowych zaje¢ edukacyjnych z zakresu
3[Praygotonane  wycawarie da E N I 4| e s ey e
5|Zajecia praktycznne 4 4 1 1 5 zawodzie okreslong w podstawie programowej
Pozostata roznica migdzy suma godzin iazkowych zajeé eduk = ksztatcenia w zawodzie szkolnictwa branzowego
zawodowego, a minimalng liczbg godzin dla kwalifikacji HGT.02. i HGT.12. wynosi 180. Przeznaczono je na
i je na zwi ie godzin zaje¢ w i jach
taczna licznba godzin zaje¢ praktycznych| 4 4 8 8 6 6 3 3 7 7 28
Razem przedmioty w zakresie ksztatcenia zawodowego| 11 11 13 13 12 12 13 13 7 7 56
Tygodniowy wymiar godzin obowigzkowych zajeé
e Y URIEre < eduk’;cyjn;gh 34 | 34| 35| 35|36 | 36| 35|35 27| 27 167
1|Godziny do dyspozycji dyrektora 1 1 1 1 1 1 1 1 4
2|Religia/etyka 2,00 | 2,00 | 2,00 | 2,00 [ 2,00 | 2,00 [ 2,00 | 2,00 | 2,00 | 2,00 10
3|Wychowanie do zycia w rodzinie 0,50 | 0,50 | 0,50 | 0,50 [ 0,5 | 0,50 1,5
4| Doradztwo zawodowe 0,26 | 0,26 0,26
taczny tygodniowy wymiar zaje¢| 36,50 | 36,50 | 38,50 | 38,50 | 39,50 | 39,50 | 38,26 | 38,26 | 30,00 | 30,00
W (do celéw obliczeniowych przyjeto 30 tygodni w ciagu jednego roku szkolnego)
Minimalny wymiar praktyk zawodowych| tyg. | godz.
k. 1l - zgodnie z podstawg programowg 4 140
kl. IV - zgodnie z podstawg programowa 4 140

Egzamin potwierdzajgcy pierwszg kwalifikacje (K1) odbywa sig pod koniec klasy trzeciej
Egzamin potwierdzajgcy drugg kwalifikacje (K2) odbywa sig pod koniec klasy czwartej

Roéznica miedzy suma godzin obowiazkowych zaje¢ edukacyjnych z zakresu ksztatcenia zawodowego, a minimalng liczbg godzin dla kwalifikacji HGT.02. i HGT.12. wynosi 450. Przeznaczono je na
zwiekszenie godzin zaje¢ w kwalifikacjach oraz na dodatkowe umiejetnosci zawodowe (carving, baristyka, pracownia obstugi kelnerskiej i przepisy ruchu drogowego)




